
Degustazione “  CHEF FAI TU 2.0 ” 
 

Menù degustazione di 5 portate scelte secondo stagionalità e creatività dello Chef che prevede 
un doppio antipasto, un assaggio di primi, un secondo e un dolce, il tutto pensato per farvi 
trasportare in un esperienza di gusto e passione del nostro amato territorio. 
 

70 ,00 € p.p “ escluso bevande “ 
 

“ Il menù degustazione è inteso per tutti i commensali del tavolo” 
 

Tasting " CHEF FAI TU 2.0 " 
 
A 5 course tasting experience curated by our Chef, featuring seasonal ingredients and 
creative flair. The journey includes an appetizer, a sampling of a first course, a main course, 
and dessert, all designed to immerse you in the flavors and passion of our local territory. 
 

70,00 € p.p  “drinks are not included” 
 

"The tasting menu is intended for all table diners" 
 

******** 
 

Menu Degustazione light 3 portate 
 

Esperienza gastronomica di 3 portate curata dal nostro Chef per celebrare l’incontro tra i 
Monti Lattari, i terrazzamenti del nostri limoneti  e i sapori del Mar tirreno. 

 
50 € p.p.  “ escluse bevande” 

 
 

“ Il menù degustazione è inteso per tutti i commensali del tavolo” 
 

 
Light Tasting Menù 3 course 

 
A 3 course gastronomic experience curated by our Chef to celebrete the meeting of the 

Lattari Mountains, our terraced lemon grovs, and the flavor of the Tyrrhenian Sea.. 
 
 

50 € per person “ drinks are not included “ 

 

“ the tasting menu is intended for all guests at the table” 

 
 
 



 

 

 

 

 

“Caro Ospite, se hai delle allergie e / o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni 
sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore 
dei modi.” 
“Dear Customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any 
specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well trained and we hope we will 
find the best way to satisfy our customers and also meet you specific needs.” 

 
 

 

 

 

* prodotto surgelato 
 

 

 

  


